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VIANDES * CARNES

Jll BGEUF vaca

A TS0 CEg el T

ALOYAL SAMS FILET o/~ 24K ALDYAL AVEC FILET BOEUF BAVETTE ENTIERE 5/ «/- 15K / BAVETTE TRAMCHEE WP +/-
{ LOMO ENTERD S/ESP SiN +f-I5K f LOMO EMTERD 5/ESP FALDW WACA AL WACID +f- 28K 200G f FILETE FALDA VACA 10
SOLOMILLD +/ 24K COH SOLOMILLD +f- 315K X #2000

A
CARRE DE BOEUF DETALONME
+/=10K J CHULETERD LOMD
ALTO +f- 10K

HA EE )

EQEUF BOURGUIGHDN EXTRA BQURGUIGHOHN DESSUS DE
HAMGRE 5/V +/-38K [ CARMHE COTES BOEUF +/-33K [ CARME
GUISAR EXTRA +/= 33K GUISAR WACH +/=3.3K

R

CARRE DE BOEUF DETALOMHE
S5 4f= 5K [ LOMO ALTO BUEY
& COSTILLAS 5/ +/=3K

B ] N T

EHTRECOTE 5/% EMTIERE /-4 EHTRECOTE TRAHCHEE 5/

f EMTRECOT AL YACID #/-4K DOOSIS0G X3P f ENTRECOT ALTO
LOMCHAS +/-2000 X3P

e sll]
e ia

L [ R (RN

EHTRECOTE TRAMCHEE 5/ 300/3306 X3P EHTRECOTE FRAICHE TRAHCHEE +/-3000 EMTRECOTE SURG UE. +/-&K / EMTRECOT
§ EHTRECOTE ALTO LOHCHAS 5/ +/-300G f ENTRECOT ALTDO EXTRA BASCO +/-300G ALTD SUR +/- &K

¥ap e




VIANDES * CARNES

] BCEUF vaca

CERSA LR

FAUX FILET AVEC O TRAMCHE
S 400G X3P J CHULETA BAJD
RACIOH 5™ 400G X5P

a

A

FALUX FILET FRAIS BASCO
EMTIER 5/ 3.3 / EMTRECOT
EAJD FRESCO BASCO 5/ 3.5K

[

PAYE FAUX FILET +/-4000 X3P [/
TAKD TXULETA #/-400G X5P

O

FAUX FILET EMTIER 5/ +/-8i
J ENTRECOT BASD AL VACID
+-BK

LEEE M

FAUX-FILET EMTIER H™1 5/%+/-
&K J EMTRECOT DAMD Al VallD
5K

(=3

OO

FAUX FILET FRAIS TRAMCHE +/=
300G f ENTRECOT BAJD EXTRA
BASCO +/- 300G X1P

e
FAUX FILET FRALIS TRAMCHE
S f-3000 K3P f EMTRECOT

BAJO EXTRA BASCO 5V +/-
3006 X3P

L

FALRK FILET AVEC 05 TRAHCHE
+/=3000 f CHULETOMN BaJO
+/-BO0G

(e e e

FalUd FILET AVEC OF ENTIER
wlOm0 BAMan +/- WK [
CHULETERD LOMO BAMD &)= 10K

TS0

FAUX FILET FRAIS BASCO
EWTIER +/-&4K [ ENTRECOT BAMD
EXNTRA BASCO &/-&

Ry

FAUX-FILET TRAHCHE 5/v X
AP & /- f ENTRECOT DAID
LONCHAS +/-2005 X5F

L3

L 0 [LE A

FILET DE FILET DE BOEUF
BOEUF FRAIS SURGELE

BARDE #/-3K 2L-2TK

F SOLOMILLD SOLOMILLG VAl &
FRESCO COMOELADD 4=
BARDE &/-TK 1.TK

O iy LI H 0t

FILET DE FILET DE

BOEUF &7 BOEUF SURG
+f-58K [ wf=3K f
SOLOMILLG AL S50LOMILLO
VADID + /=356 BE VACA #/-3K




VIANDES  CARNES

] BCEUF vaca

A IS AT T
HAMPE BOEUF AP S5 +/-15K  JARRET BOEUF S/ /- 3K f HACREUSE «/-28K / MACREUSE MERVEUX DE GITE +/-0K [
§ HAMPE VACA CfP 5/ +/-2180 JARRETE DE BOEUF 5/v +/- 2K #f-1 5K

(b bR

LAMGUE DE BOEUF CUITE +/-1K
£ LEMGUA COCIDA TERMERS
K0 /1K

2] E 3

L DO F

LAMGUE DE BOEUF FRACHE LAMGUE DE BDEUF CUITE X&P
#f-1K [ LEHGUA VACA CRUDA 4+f-24K [ LEHGUA BUEY COCIDA
KMD +f=1K X XkP »f=1A4K

L
DRI (A OO
HOELLE DE BOOUR &f-3K [ OF A HOOLLE COUPE +/-K / HOIK BOEUFE TT. +/= 3K f TaPs

TUETAMO DE WACA +/-5K HUESDO MEDULA CORTADD WA TT #/-5K




VIANDES  CARNES

] BCEUF vaca

[re e B

D [EHEE [T s [Nty

HOIX JOUE DE BOEUF FRAICHE WOIX MOUE DE BOEUF SURG CHGLET ENTIER DE BOEUF QHOLET COUPE +/-1K /
<218 [ CARRILLERA VACA 415 / CARRILLERAS DE BUEY +f-38K [ ENTRECULA VaCA EMTRECULA VACA FILETEADA
FRESCA #/-L3K =138 EMTERA #/-3.56 WP+ =1k

0 DR A e R Ll po e

PALERDH DE BOEUF 5/ +/-3K POIRE DE BOEUF 5/ #/-35K / GQUELE DE BOEUF TRANCHEE PICAHHA DE BOEUF 5/ +/-1K [
FLLAMA GUISAR VACK +/- 3K 4K [/ RADO WACA CORTADD 4K

g

(e e e

ROTI BOEUF DAMS LE RUMSTEACK EHTIER PARE 5/
RUMSTEACK +/-2¥ J REDOHDOD #f= 38K Jf CADERA EMNTERA AL
EXTRA CEHTRO CADERA +/-31K VaCho /= 3IK

LN

STEACK RUMSTEACK X WP
+f-230G [ FILETES CADERA
ESPECIFICAR CORTE XWP +/=
FLoR




VIANDES * CARNES

Jll BCEUF vaca

T s

STEaK HACHE CHARAL 13%
ORIGIHE LLE, BOG Xa0P /
HAMBURGUESA YAl 803 X
& B

AT
STEAK HACHE CHARAL 15% ORIGINE LLE, 1205 X30F /
HAMBURGUES & VACA 15%MG 1206 X 46

IR DEW L

YIAHDE HACHE DE BOEUF YiAHDE EGREHEE TRADITIOHN
CHEVEUX D'AMGE 13% VBF 1.3K CHARAL IO MG UE 1K J
f CARNE PICADA VACA FIND CaARME PICADA YACS DDEMHG 1K

10 VBF LK

(L]

BOYAUX DE BOEUF %1




VIANDES  CARNES

] VEAU BLANC TERNERA LECHAL

TR e RS LS e AN

BAS CARRE DE VEAL BLAMED CARRE DE YEAU BLAMC EMTIER CARRE DE YEAU DESOSSE COTE VEAU BLAMC +f-2000 X3P
EMTIER 5% +/-&.5K | +/-10K f CHULETERO BLAMCO B/ #/-4K [ CARRE TERNERA f CHULETA TERMERA LECHAL
CHULETERD TERHERA EMTERD & f=0K BLAMCA DESHUESADD 5V #f=2000 X3P

S5 +f-85K +f-8K

N L IR NN RS

EPAULE DE YEaL BLAHTC ESCALOPE YEAL HOIX 5/ X 5P FILET HIGHOH DE YEAL BLAHC GREHADIH DE FILET HIGHOHN
EHTIERE &/ #/-TK J PALETILLA  +/-1K / FILETE TERHERA LECHAL +/-800G / SOLOMILLO TERMERA DE YEAU [

TERHERA DESHUESADA +/-TK TaPa 5% 3P +/-1K BLAMCA 5/V +/-8000

D R A RE L

FOIE DE VEAU +/-4K / HIGADD  JARRET DE VEALU EHTIER +/- JOUE DE VEAU 5/%e/- 25K f R}
DE TERMERA LECHAL +/- &K K [ TAMCARRON/OSSOBUCO  CARRILLERA TERMERA BLANCA LAMGUE DE
TERHERA + =1k =3 VEAL #/-1.2K f




VIANDES  CARNES

]l VEAU BLANC TERNERA LECHAL

KA R A L] OS5
HOIX DE VEAL BLAWC EWTIERE  HOIX DE VEAL BLANC OHGLET DE VEAL 5/ +/-2K | 0550 BUCCO VEAL +/-2000 [
SV 4/- 3K [ TAPA LECHAL #/-  PATISSIERE 4/- 35K [ BABILLA  EMTRECULA TERMERA LECHAL

3K TERMERA LECHAL +/-3.3K #f= 3K

o
LMol NS Aty LT L L]
PALEROH DE YEAL 5/ #/-1K / PAUPIETTE DE VEAU S/FICELLE  PIED DE YEAU LK / PIE PQITRIHE DE YEAL BLANC
HORCILLO TERMHERA LECHE 57 35 X1&4DG [ POPIETA TERHERA TERHERA 1.5 EMTIERE +/-#K f COSTILLA
w18 140G K TERHERA LECHE ENTERA +/=2K

CORSAET LD LR R 8] ]
QUASI DE VEAU BLAHC UE 5/  QUASI DE VEAU BLAMC FRAHNCE RIS DE JEUHE BOVIH UE SURG ?:rﬂullmlliﬁwltm
+f-250 [ S5V #f-1M [ 500-900G [ MOLLEIAS TERNERS +/-900G

CEHMTRD COMNGELADAS UE +/-

TG

N




VIANDES  CARNES

] VEAU BLANC TERNERA LECHAL

(A el

ROGHOHN DE VEAU 5, +/-8D0G
J RIHOM DE TERMERA +/-800G

AN S

ROTI DE VEAU BLAMC DANS
LEPALILE +§-1K [ REDOMDO
TERMERA PALETILLA +/-TK

DL T LN

TETE DE VEaU [
=CAPELIME= #f=2.3K [

TERHERLA CABEZA S/H

= 1K

3

e ulll e
11 TETE DE YEAU
ROULEE SURG +/-2K |

[ ik

ROTI DE VEAU DAHS LE BAS
CARRE +f-2¢ [ ROTI TERHERA
BAJO CARRE #/-IK

12 TETE DE YEAU m
ROULEE 5/ +/-2 [ I

TERMERA CABEIA RULD TERMERA 1/2 CABEIA CHOH

W2 +f-1 RULD #/-IK

(RS

PAHCETTE DE VEAU /

05 DE VEAU COUPES +/-
300G [ TERHERA HIFESD
CORTADD +/=3000

—

&
S

r

O 057

SAUTE DE VEAU BLAHC SAMS
OS5 +f-3.5K [ CARME GUISAR
TERMERA +/-3.5K



VIANDES * CARNES

]l AGNEAU CORDERO

-

S
- -

Y
»
WS
CARRE aGHEAL 8 COTES

#f= 123K f CARRE CORDERD &
COSTILLAS #/-LIK

i
WA’y LT

AGHMEAU BROUTARD EWNTIER f

CORDERD EMTERD CARRE CORDERD +/-3

EPAULE AGHEAL AVEC 05 5/
W -1LAK f PALETILLA CORDERD
*f-LBK

R )

EPAULE &4GHEAL ROULEE
DESOSSEE +/-1.3K [ PALETILLA
CORDERD DESHULSADD RULD
#1-1.1

A

CARRE AGHEAL SIMPLE +/-3K / COLLIER AGHEAU AWEC OF

+f-1K f CUELLO CORDERD K=
1K

L e
EFAULE AGHEAL EMTIERE +/- 1K
J CORDERD PALETILLA ENTERA
wf= 1K

CEEA AT

EPAULE AGHEAU AYEC OF +/-2K
£ PALETILLA CORDERD +/-1K

[ e |
el

L] Rt

COTE DVAGHEALU CHILI 2K
f CHULETILLA CORDERD
ARGEMTIMA IK



]l AGNEAU CORDERO

VIANDES * CARNES

DO

RS

GIGOT AGHEAU GIGOT AGHEAL

AVEC OS5 +/-3K [ DESQSSE S/
#f-LIK [ PIERHA
CORDERD

LK

DESHUESADD 5
# =L 3K

LR LS

GIGOT AGHEAL GIGOT AGHEAL

AYEC O5 5/v TRAMCHE 5/¥

+f=18K [ PATA +f=23K | PIERHA

CORDERD 5/ CORDERD

# =i CORTADO 5/ +/-
LK

RIS AGHEAL SURG UE +/- 500G
§ HOLLEIAS CORDERD X 300G

NIRRT
ROGHOM AGHEAL +/-1K [
ROGHOM DAGHEAL +/=1K

AL 41
SAUTE AGHEAL 5/05 EPAULE
+f-3K [ CARMNE GUISAR
CORDERG +/-3K

JUUR Y

SELLE AGHEAL +/-1H [

JURY NS

SOURIS AGHEAL ARRIERE +/-
&30G X5P [ IARRETE CORDERD
&=k 300 AP

TRIPOTX WP +/-1K [ TRIPOTH
KD 0P X+/-1K




VIANDES * CARNES

] PORC CERDO

L0 ] IRV T ST TEEATEAT

ABRAIGHEE DE PORC FRAIS 5/  BARDE DE PORC / BARDE COTE DE PORC ECHINE COTE DE PORC FILET TG X3P
#f=36 f BOCADD DE L REIMA CERDO M0 200G X5P J CHULETA CERDOD § CHULETA DE CERDO CORTADA
FREZCA 5/ » /=38 CABEIADA KMO 200G X3P Krod T00G X3P

M AT R SEFAY AT
COUEHHE [ COUEHHE KO CREPIHE DE PORC +/-1K / ECHIHE DE PORC AVEC OF +/- ECHIME DE PORC DESOGSEE
CREPIMETA CERDO KD +/-1K M [/ +f-2 8K f CABETZADA DE CERDD
EHTERA DESHUESADA KO +/-
15K

‘i

2]
AT ™ AR R CE Gy
ECHINE DE PORC DESOSSEE EPAULE DE PORC 3D +/- EPAULE FRAICHE PORC AVEC EPALULE PORCELET SURG
COUPEE 5/ +/-15K [ 5K f FALETILLA DE CERDD 05 +/-TK f PALETILLA CERDO DESOSSEE FICELEE #/-1.3K [
CABECERA CERDD DEHUESADA DESHUESADS KMl +/-5K FRESCA KH0 #/-TK PALETILLA COCHINILLD SEMI

FILETEADA M0 #/-25K DESHU +/- 1,2%




VIANDES * CARNES

] PORC CERDO

A A NS A5 A Y
ESCALOPE DE PORC +/-2000 /  FILET MIGHOH PORC +/-400G [ FILET MIGHOH PORC S/ +/- FOIE DE PORC +/-3 [ HIGADOD
FILETE DE CERDO KM0 +/-100G SOLOMILLO CERDO +/- &00G 500G f SOLOMILLO CERDO 5/ DE CERDO KMO +/-3K

*=300G

K

LA R SR A
laHBOM FRAIS 30 +/-TK f
A0 FRESCO KmD 3D +f-TH

CHRSRT

JAMBOM FRAIS PORC AVEC O5
* =100 [ JarON CERDO KD
- WK

I
GOULAT DE PORC +/-3K /
GOULAT DE CERDD M40 +/-5K

DR EREF
JARRET PORC 5/ +/-700G /
CODILLD CERDO CRUDD KMHO
+[=T00G

= R
8]
e et R ] NS NG RS
JARRET PORC FRAIS K Jf JARRET PORC DEMI SEL 305 JARRETOH CRU PORC &00G JARRETOM CRU PORC &00G /f

XGF [ CODILLD CERDO COMMLLD CERDO K0 &00G CODILLD CERDO KM 400G
DELAWMTERD SALMUERA K40

8300 X 15F




VIANDES * CARNES

] PORC CcERDO

i.
’.
L2
i
b
=
B
&
i
A TS ] ks AT S0 [ENERE"
JOUE DE PORC 55 «/-25K / JOUE DE PORC SURD +/- LAHGUE DE PORC / LEMGLUA HAIGRE DE PORC +//-1K /
CARRILLERA CERDD CRUDA 1K f CARRILLERA CERDD CERDD CRUDA KkO MAGRAS CARME CERDOD KO
FRESCA 5/Y +/~1.3K COMGELADA #/=1K

|-‘§"1 T
B8 K
OO LLLLue L [ el [ nz e Al
LOHGE DE PORC ENTIERE AVEC LOMGE DE PORC EMTIERE
OREILLE DE COCHOM / OREJIAS PAMME DE PORC [/ PAMHE DE

OS +/-10K [ CHULETERD CERDD DESDSSEE +/-8K [ LOMOD CERDO Kb CERDE Ko
EHTERD K40 /= WK CERDD DESHUESADD EMTERD

Kol +f- 8K

-

™=
8]
LLLE R, LU irs ] L A
PAMSE DE PORC [ TRIPA CERDO POITRIHME BRUTE PORC AVEC OF POITRINE FRAICHE 4F +/-
Kl +~TH } TOCIMETA CERDO KMD SK f PAMCETA FRESCA &F
& =TH BRECTAHGULAR K0 +/~-5K

y N




VIANDES * CARNES

] PORC CERDO

ki
i -
A0 TSR S CH L B
TRAVERS DE PORC #/=800G [ GUEUE DE PORE f RABD AOGHOMS DE PORC +/=1K f ROTI DE PORC FILET OU
COSTILLA CERDOD KMO +/-8000 CERDO Km0 RIFOM CERDD KD ECHIME #/-1K [ LOMO CERDO

DESHUESADD KMO +/-IK

o '@

TSI L] UEAEE TSR

LOMHO TRAMCHE PIMENT ERLITA  LOMO EXTRA ADDBADD SAUTE DE PORC 5V +/-33K [ CARNE GUISAR CERDO S5/
JOTR 18K [ LOHO ADDBADD ERLITA +/-4.3K [ LOMO EXTRA K0 #/-T 5K

LOMCHEADD KO J0LLEK ADOBADD ERLITA K0 +/-4 5K

ki o [ v o K

AT NN B [ Dy (R

TETE DE FOREC [ SAMG DE PORC f BOYAUX & CHIFD S0 / PIEDS DE PORC CRUS / PASUET DE BOYAUXN = MEMU
CABEIs DE CERDD SAMHGRE CERDD KO MAMITA CERDD CRUDA  PORC &3k [ INTESTIHND
Er0 L4 ] CERDD &58 KM0

y 1 N




VIANDES  CARNES

] GASTRONOMIQUE GASTRONOMICO

N

L
LLLER R LLLET L Pl LLLIR P O
HOIX DE JOUE DE PORC CONFIT DE PORC LOMGE «/-3  PMED DE PORC CUIT FENDU LAMGUE DE PORC CONFITE
CONFITE & LA GRAISSE DE { COMFIT CERDD K0 +/- 2K EM 2 5/ #/-1.56 X5 1/ZPEDS / /- LTSH NIIP / LENGUA CERDO
CAMARDSY XIOP [ CARRILLERA HAHITAS CERDO COCIDAS 3P COMFIT LUR KM0 +/-1736 X1IP
CERDO COMFITADA WP B0 #-1.58

- - = -y
L | "
o ]
g“ o 2 ol L]
I.'. -
3 A
INEINE HEE L IR TR L
GEECH PRESSE PIED DE PORC GEECH PRESSE PIED DE PORC GEECH CARFPACCIO FIED GBECH PRESSE JARRET PORC
CUIT ROULEALS/-TODG f GRECH  +/-85305 f GRECH PLAHCHA DE PORC WOXTOG [ GBECH CUIT BASSE TEHPERATURE +/-
BULD MAMITAS CERDO +/= TOOG HANITA DE CERDO +/=-8300 CARPACCIO MAMITA CHRDO 08K f GRECH COMMLLD CERDD
WHTOG DESHUESADO +/-0.8K

Lt e R AT LN [ e

GEECH PRESSE TRAVERS GBECH SECRET DE PORC GBECH PRESSE COCHOM DE GBRECH PRESSE COCHOM DE
DE PORC CUIT BASSE IBERIQUE +/-130G XI6F [ GEECH LAIT CUIT BASSE TEMPERATURE  LAIT PORTION +/-T70G X16P [
TEMPERATURE 113K / GEECH SECRETD CERDD MERICDO +/= +f-2005 f GOECH COCHIMILLO GRECH COCHIMILLD LECHE
CO3STILLA CERDO DESHUESADA 130G X&P DESHUESADD PLAMCHA +/- PORCIOHN +/-170G X1&P

LSk oG




VIANDES * CARNES

Jll GASTRONOMIQUE GASTRONOMICO

OIS RN T TR

GEECH PRESSE JOUE DE GEECH PRESSE GUEUE DE GEECH HOIX JOUE DE BOEUF GEECH PRESSE AGHEAL CLUIT
BOEUF CUNT ROULEAD +/-TOOG ~ BOEUF CUIT ROULEAU+/-T00G [ CUIT 5/V 330G X8P [ GBECH BASSE TEMPERATURE 08K [

{ GBECH RULD CARRILLERA GRECH RULD RABD +/= TOOG CARRILLERA YaCa Bala GRECH CORDERD DESHUESADD
TERMERA #/- TOOG TEMPERATURA 5. 535006 X85 PLAC & D.BE

LLE LV NN NI,

GEECH PRESSE AGHEAU DE GBECH PRESSE DE CAHARD
LAIT PORTION #/-180G X14P GRAS 4/-850G [/ GBECH
/ GRECH CORDERD LECHE PLAMCHA CARNE PATO +/-8300

PORCION #/-180G XI0P

. -
- i-, F I..
3 E »
[ ATAAL (LR
GBECH ROAST BEEF CUNT +/-L53K f OBECH GBECH EFFILE COCHOM DE LAIT +/-1K [ GBECH
ROAST BEEF COCIDD +/-15K DESHIGADD COCHIHILLD 4/~




VIANDES  CARNES

] GASTRONOMIQUE GASTRONOMICO

!
a
A OO
GBECH EFFILOCHE PORC +/-830G [ GBECH PULLED CERDD #/- GBECH EFFILOCHE QUEUE DE BOEUF +/-8&0G [ GEECH PULLED
BI30G RABD DE VACA +/-8400

s N (RN LA
GBECH EFFILOCHE POT Al FEU +/-850G [ GBECH EFFILOCHE POULET GRILLE +/-850G f GEECH
GBECH PULLED ROPA YIEIA +/-8500 PULLED POLLO ASADD +/-830G

= .

LLLE R F PO [EREL e

GBECH EFFILOCHE CAHARD +/-850G f PASTRAM] EMINCE HEW YORMAIS X1K CARPACCIO DE BOEUF PUIGREHIER TOG
GBECH PULLED PATO +/-B30G PASTRAMI LAMIMNADD MEW YORKAIS 1K X208 / CARPACCIHD DE VACA PUMMREMIER

TG WI0P

y 1 N




VIANDES * CARNES

]l GASTRONOMIQUE GASTRONOMICO

COTE DE BOEUF DETALOHHEE IHDHY. &/-
1K f CHULETOM WaC A LOMO ALTO #/=1K
FRESCO

LK ST

COTE DE BOEUF DETALOMME 5.V 1K X2P
f CHULETOM VACA 1 5/ X1P

LKL . B EI R

CUBES MARINES CHARGCLALS 1K EHTRECOTE FRAICHE EMNTIERE PAYE DE RUMSTEACK 5/v X3P

{ DADOS CARME HARIHADDS +f-TK [ EHTRECOT EXTRA #f=2K J TACD CADERA VACA
CHARCLAS 1K BASCO #/=FK EIP wf=0K

t_--* =, ¥ "

e e D 1T S
PAVE BOEUF HARINE PAVE BOEUF FACOM TATAKI TOURHEDOS BOEUF 5/ +/-
CHARDLAIS 180G XI0F § TACD WMOG ZAF f TACD VaCh TATAK] 2006 X f SOLOMILLO RACION
VaCa MaRIMADD 1800 XIhP WG K&P +f=2000 X WP




VIANDES * CARNES

] GASTRONOMIQUE GASTRONOMICO

£

L] e

e

FILET DE DOEUF FRAIS HATURE
+-3K f SOLOMHILLO BUEY
FRESCO +f- 3K

t
FILET DE BOEUF PARE FICELE
-3

HACHE BOUCHER CHARAL VEBF 153G 2006 X30P
HAMBURGUESA CASERA 200G X 30P

3

PENH RS

HACHE BOUCHER CHARAL
YBF 15NMG 15305 XK
HaMBEURGUESA CaSTRa 1300
o AN

kA

[0 B bt

HACHE BOUCHER CHARAL
VEF 159G 1206 MoK [
HAMOURGUESA CASERA 120G
LS

Eellld

LI

HACHE BOUCHER CHARDLAIS
150G X20P [ HAMBURGUESA
CORTE CASERD CHAROLAIS
1306 Wiop

y o N

k4

L
HACHE BOUCHER CHARAL
VEF 13%M0 1000 X6K S

HAMBURGUESA CASERA 100G
K&K

kA

L

NS5

HACHE BOUCHER CHARAL
WBF 15%MG 1806 Xl K [
HAMBURGUESA CASERA B0G
X &K

O,

HACHE BOUCHER AMGUS 150G
XZOP f HAMBUBGUESA CASERA
AMHGUS 150G X10F



VIANDES  CARNES

GASTRONOMIQUE GASTRONOMICO

AT,

STEAK HACHE FRAIS 13% MG

AN

STEAK HACHE FRAIS 13%MG VBF

VEF 10P X150G [ HAMBURGUESA WP X006 / HAMBURGUESA

CASERA FRESCA 150=G 10F
H S0

DI

STEAK HACHE 0% AMGUS 13P
KT0G J HARBURGESA W
ANGUS 12P XTHOG

CASERA FRESCA 15X 10F X100G

COE0E

TARTARE BOEUF COUPE AU
COUTEAL 3% MG CHARDLAIS
2P X806 / TARTARE CORTE
CUCHILLO 3% WG CHARDLAIS
jFi

(8]

STEAM HACHE FRAIS 15%MG
VEF 8P X125G [ HAMBURGUESA
CASERA FRESCA 150G &P

b AFL L]

s i
TARTARE BOEUF HACHE
CHARDLAIS 8P XIBOG J

ORI
TEAK HACHE ERLITA 1806 X308
f HAMBURGUESA ¥ACA ERLITA

Xiep [ HAMBURGUESA POTRO
H0 1B0G XI8F




VIANDES  CARNES

] GASTRONOMIQUE GASTRONOMICO

Ly L1 LLL ) LLLEFAIR S (Ll

COTE YEAU BLAMC +/-400G GREHADMM DE YEAL DAMS YIAMDE YEAU HACHE SALE RIS DE VEAL COEUR /-1 /
AP [ CHULETA TERMERA HOIX PATISSIERE +/-2000 X108 POUR 004 51V +f<2K [ HOLLEIA TERHERA CORATOM
ESPECIFICAR CORTE +/-&00G J ROTI TAPA TERHERA +/-2K TERHERA CARME PICADA +f-1K
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